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vakum ile soðutma konusunda bana yardýmcý olabilecek arkadaþlarýn yardýmý bekliyorum
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Yardýmcý olabilecek bir kaynak zaman gazetesinden alýntýdýr.



url adresi http://www.zaman.com.tr/haber.do?haberno=527982



Gýdalar artýk iki dakikada soðutulacak  	

Türkiye'de ilk defa ürünleri iki dakika içinde soðutabilecek vakum soðutma tekniði geliþtirildi. Hava üflemeli soðutma sisteminin 45
dakikada soðuttuðu ürünü, vakum soðutma sistemi 5 kat daha az enerji ile 2 dakika gibi kýsa bir sürede soðutabildiði gibi 5 dakikada
da dondurabiliyor.



Pamukkale Üniversitesi(PAÜ) Mühendislik Fakültesi Öðretim Üyesi Doç. Dr. Harun Kemal Öztürk, "Vakum Soðutma Sistemi Geliþtirilmesi
ve Gýda Sanayisinde Uygulanmasý" adlý, Türkiye Bilimsel ve Teknolojik Araþtýrma Kurumu (TUBÝTAK) tarafýndan desteklenen
projeyle sebze ve meyvelerin 2 dakikada soðutulabileceðinin tesbit edildiðini bildirdi. Türkiye'de ilk kez yapýlan ve 187 bin
YTL'ye mal olan projede, Doç. Dr. Mustafa Zafer Özel ve Yrd. Doç. Dr. Yusuf Yýlmaz'da çalýþmýþ. Doç. Dr. Harun Kemal Öztürk,
vakum soðutma sisteminin, geleneksel soðutma sistemlerinden soðutma kaynaðý ürünün kendi içinde olmasý sebebiyle farklý olduðunu
söylüyor. Öztürk, vakum altýnda gýda içerisindeki suyun kaynama sýcaklýðýnýn düþtüðünü, gýda içindeki su ýsý alarak buharlaþtýðý için soðutma süresinin
oldukça kýsaldýðýný belirtiyor.



Ýçerisinde serbest su bulunan ve vakum altýnda hasar görmeyen her ürün için vakum soðutmanýn uygulanabileceðini anlatan Öztürk,
"Bu hýzlý bir soðutma projesidir. Piþirilmiþ et ürünlerinin güvenlik ve kalitesi, piþirilmenin hemen ardýndan mümkün olduðu kadar hýzlý
soðutulmasýndan kaynaklanýr. Piþirilmenin ardýndan, gýda ürünleri içerisindeki patojen mikroorganizmalarýn üremelerinin önüne geçmek
için hýzlý soðutma çok önemlidir." dedi. Diðer soðutma yöntemlerinden farklý olarak, vakum soðutma buharlaþma nedeni ile yiyecek
içindeki sýcaklýðýn düþmesiyle gerçekleþtiði için, ürünün her yerinde sýcaklýk ayný anda ayný deðerlere geliyor. Vakum soðutmanýn diðer klasik
soðutma sistemleri ile karþýlaþtýrýldýðýnda, hýzlý ve ekonomik bir soðutma yöntemi olduðunu belirten Öztürk, "Hava üflemeli soðutma
sistemleri, vakum soðutma ile karþýlaþtýrýldýðýnda yaklaþýk 5 kat daha fazla enerji tüketmektedir." ifadesini kullandý. Çiftçiler Soðuk Hava
Tesisleri Sahibi Mustafa Çiftçi'de "Bilinen tekniklerle soðutma yapma maliyetleri oldukça yüksek. Eðer bahsedildiði gibi 2 dakika
da ürünleri soðutulabiliyorsa bu mükemmel bir sistem. Eneji açýsýndan da oldukca cazip." dedi
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teþekkür ederim arkadaþýmda teknik bilgi bakýmýndan beni bilgilendirebilir misiniz???
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arkadaþým ben yardýmcý oluyum size

 

 anladým kadarýynan siz vakumun kullaným alanlarýný soruyonuz þimdi vakumun gaz kaçlarýnda ve cþhaz çalýþýrken vakumda
çalýþmasýný önlemek için kullanýlýr

 birde tek motorla birden çok dolabý  soðutma amacýynan kullanýlýr.
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selam arkadaþlar 
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vakum soðutma sistemi soðutma ortamýndaki hava alýnarak gerçekleþiyor 



Doç. Dr. Harun Kemal Öztürk, vakum soðutma sisteminin, geleneksel soðutma sistemlerinden soðutma kaynaðý ürünün kendi içinde
olmasý sebebiyle farklý olduðunu söylüyor.



 Öztürk, vakum altýnda gýda içerisindeki suyun kaynama sýcaklýðýnýn düþtüðünü, gýda içindeki su ýsý alarak buharlaþtýðý için soðutma süresinin
oldukça kýsaldýðýný belirtiyor.

yazýdan anlaþýlýyor...

arkadaþlar bunlar basit iþler 



birde tek motorla birden çok dolabý soðutma amacýynan kullanýlýr. diyen kardeþm

bu konu dýþýdýr sallamayalým...



ev tipitek kapýlý dolabý - 20 dereceye rahatlýkla ulaþtýra bilirsiniz soðutma sistemi gazdan fark eder sistemden etkilenir 2 dk
soðuturda dondururda iyi çalýþmalar..
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